
 

 

 

I Classici di mare 
 

 
Moscardini fritti (1-3-4-*) 

€ 16,00 

 
 

Impepata di cozze (2-4) 

€ 16,00 

 
 

Insalata di mare al limone (2-4-*) 

€ 16,00 

 
 

Linguina di Gragnano con lupini di mare e 

pesto di prezzemolo (1-3-4-14) 

€ 20,00 

 
 

Frittura di calamari e gamberi rosa (1-3-4-*) 

€ 26,00 

 
 

Pesce al forno con patate arrosto (4) 

€ 8,00 hg 
 
 

 
PANE E SERVIZIO A PERSONA € 3,00 



 
 

 

G l i a n t i p a s t i 

 
 

Alici panate, provola affumicata e yogurt al lime (1-3-4-7) 

€ 18,00 
 
 

Gambero rosso con lamponi, burrata e 

nocciole (2-4-7-8*) 

€ 22,00 
 
 

Ricciola, fave, pecorino e caviale (4-7) 

€ 22,00 
 

 
Tagliatella di seppia, crema di piselli, 

tarallo e limone candito (2-4-7-8-*) 

€ 22,00 

 
 

Vitello tonnato e capperi di Pantelleria (3) 

€ 16,00 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 



 

 

 

 
L a p a s t a 

 
 

Vesuvio di Gragnano IGP “Anna” (1-3-4-14) 

cozze, pecorino, pesce spada affumicato e zafferano 

€ 18,00 

 
 

Tagliolini con asparagi, bottarga di muggine, mollica di                                  
pane alle erbe e gamberi rosa (1-3-4) 

€ 20,00 

 
 

Raviolo caprese alla “Nerano” (1-7) 

€ 20,00 

 

 

Risotto “Acquerello” limone, zafferano e mazzancolle (2-4-7) 
€ 22,00 P.p 

Minimo per 2 persone 

 
 
 
 
 
 

 

 



 

 

 
 

 
I n o s t r i   s e c o n d i 

 
 

Trancio di ombrina, patata mantecata, crema di cozze e 
indivia arrosto (4-14) 

€ 26,00 

 
 

Tataki di tonno, foie gras, lattughino e rapa rossa (4-*) 

€ 26,00 

 
 
 Polpo alla “Luciana” con pane aglio, olio e peperoncino (1-4-*) 

Minimo per due persone 

€ 25,00 P.p 

 
 

                   Coda di bue fondente e croccante (1-7-9) 

€ 25,00 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


